
 
 
 
 
 
 
Alcuni Corsi in programma presso la scuola di cucina Factory del gusto che l’Associazione cuochi 
Baresi promuove per tutti i soci regolarmente iscritti: 

I corsi sono tenuti da Chef professionalmente validi tesserati dell’Associazione che metteranno a 
vostra disposizione tutta la loro esperienza nel settore cucina e pasticceria; possono accedere previa 
prenotazione tutti i soci allievi e professionisti in regola con il tesseramento. 
Ogni corso è della durata di circa 3 ore dalle 16:00 alle 19.00, per il master di Intagli Vegetali e 
frutta per Buffet le date da noi inserite sono come potete vedere 2 è un corso di 2° livello che vede 
la preparazioni di ortaggi e vegetali scolpiti il primo giorno per poi assemblarli il giorno successivo. 
E’obbligatorio indossare la divisa di cucina per poter accedere al laboratorio dimostrativo.  
 
Costi:  
Allievi € 15,00  
Professionisti € 30,00  
 
Per ulteriori informazioni e per prenotazioni:  
Salvatore Turturo 3475232942  
e-mail info@assocuochibaresi.it 

Ecco i Corsi nel dettaglio:  

 
• Giovedì 12 Gennaio dalle 18,00 alle 21,00: 

 
LE ZUPPE PER L'INVERNO 

 
• Venerdì 13 Gennaio dalle 18,00 alle 21,00: 

 
PAN DI SPAGNA TORTE E CREME SENZA GLUTINE 
 

• Sabato 14 Gennaio dalle 16,00 alle 19,00 
 
LA COTTURA DELLE CARNI "BRASATO E SPEZZATINO" 

 
• Lunedì 16 dalle 15,00 alle 19,00 
• Martedì 17 dalle 15,00 alle 19,00 

 
MASTER INTAGLI DI VEGETALI E FRUTTA PER BUFFET 
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